
Sałątka z bobem i chrupiącym boczkiem

ARLETA / KAJA13

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

bób 0,5 kg

boczek 30 dkg

majonez 100 ml

sól, pieprz do smaku

Bazylia suszona Prymat szczypta

jajko ugotowane na twardo 4 sztuki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

bób ugotować w osolonej wodzie do miękkości i obrać ze skórki. Boczek pokroić w plasterki i
dobrze zasmażyć wyłożyć na ręczniki papierowe żeby ociekł z tłuszczu. Jajka ugotować na twardo,
obrać i po0kroić na pół i potem na ćwiartki. Wszystkie składniki wymieszać delikatnie ze sobą
dodać majonez i przyprawy i jeszcze raz dokładnie i delikatnie wymieszać.


