
Babka z makiem i kakao

IWUSIA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka 2 czubate szklanki

masło 25 dkg

olej 8 łyżek

jajko 5 sztuk

cukier 1 szklanka

ocet 10 % 1 łyżeczka

proszek do pieczenia 2 łyżeczki

kakao 1 łyżka

mak 0,5 szklanki

olejek migdałowy 1 opakowanie

polewa czekoladowa 1 biała

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Masło utrzeć z żółtkami. Dodać cukier i dalej ucierać, aż cukier się rozpuści. Następnie dodać ocet,
olej, proszek do pieczenia oraz olejek i ucierać dalej. Do powstałej masy przesiać mąkę - 2 szklanki
( pozostawić sobie tak z łyżkę mąki będzie potrzebna później ). oraz pianę ubitą z białek i starannie
wymieszać. Gotowe ciasto podzielić na trzy części. Do jednej dodać mąkę, którą pozostawiliśmy,
do drugiej kakao a do trzeciej mak. Do farmy wlać ciasto jasne, następnie kakaowe a na wierzch
ciasto z makiem. Ciasto piec ok 40-50 min. Gotowe ciasto polać polewą. Smacznego !!


