
Śliwki w syropie

SLONECZKO1

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

śliwki węgierki 1 kg

cukier 5 łyżek

woda 2 łyżki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Śliwki umyć i wypestkować, ułożyć w niewielkich słoikach. Do każdego słoika wsypać 5 łyżek cukru
i wlać 2 łyżki wody, słoiki zakręcić i pasteryzować. Śliwki są wyśmienitym dodatkiem w zimie do
budyniu - zarówno owoce jak i syrop lub jako farsz do klusek na parze.


