Doradca
smaku

Ogorki w zalewie musztardowe;

SLONECZKO1
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
1H 3-4

SKELADNIKI
ogorki 1kg
woda 1 litr
ocet 10 % 1 szklanka
sol 3 tyzki
cukier 2 szklanki
musztarda 5 tyzek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ogérki obrac ze skéry, przecig¢ na pét i wydrazy¢ nasiona. Wode zagotowad, dodac ocet, sél,
cukier i musztarde. Ogorki wiozy¢ do stoikéw dos¢ ciasno i zala¢ przygotowana zalewa. Stoiki
zagotowad.



