Doradca

smaku
Torcik mocno owocowy
MISIA53
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
jajko 3 szt.
cukier 6 dag
maka tortowa 10 dag
maka ziemniaczana 1 tyzeczka
proszek do pieczenia 1/4 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jesli nie mamy gotowego to pieczemy biszkopt. Oddzieli¢ zéttka od biatek.Biatka ubi¢ z cukrem na
sztywno, dodac zéttka. Obie maki plus proszek do pieczenia zmiesza¢ ,dodac do masy ,dokfadnie
wymieszac¢ . Wla¢ do przygotowanej tortownicy , piec ok. 20-25 min w Srednio nagrzanym
piekarniku. Nastepnie oczysci¢ i zmiksowa¢ maliny. Smietane ubi¢ na sztywno dodajac pod koniec
cukier puder. Zelatyne rozpusciéw malej ilosci wrzatku(1/4 szklanki) , ostudzi¢, a nastepnie jeszcze
ciekta wmiksowa¢ w $mietane. Smietane podzieli¢ na pét. Jedng czeé¢ potaczy¢ z potowa
zmiksowanych malin , a drugg z odsgczonymi owocami z puszki (jesli sa duze kawafki to
poprzekrawac). Na spdd biszkoptowy wyla¢ mase rézowa , malinowa- wyréwnac powierzchnie , na
to mase z kawatkami owocéw , wyréwnac , wstawi¢ do lodéwki. Galaretke rozpusci¢ w szklance
wrzatku, dodad tyzeczke zelatyny, doktadnie wymieszac i jak troszke przestygnie wla¢ do musu
malinowego , wymieszac , przela¢ przez sitko (wszystkie pestki zostang na sicie) a galaretke
czystq zostawi¢ do zastygania . Jak zacznie lekko teze¢ wlac na schtodzone ciasto i dalej wstawic
do lodéwki . Po catkowitym schtodzeniu i zastygnieciu udekorowad bitg Smietana i owocami.



