Doradca

Biszkopt z ciasteczkami
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Biatka ubi¢, dodad cukier. Dodac zéttka. Nastepnie doda¢ make wymieszang z proszkiem do

pieczenia. Upiec biszkopt - 180 st. C, 20 minut. Gdy sie upiecze przekroi¢ na p6t. Zrobi¢ galaretke
jak napisano na opakowaniu. Zrobi¢ mase: ugotowac budyn, ostudzi¢. Utrze¢ margaryne i dawad
po tyzce budyniu az do skonczenia. Dodac spirytus. Wla¢ lekko tezejgca galaretke. Wymieszac. Pét
masy rozsmarowac na dolnym biszkopcie. Na to potozy¢ pomoczone w rumie biszkopty. Na
biszkopty dac reszte masy i przykry¢ druga czescia biszkoptu. posypac cukrem pudrem.



