Doradca

smaku
RENATAZ-ET
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKELADNIKI
margaryna 25 dag
mleko w proszku 15 dag
mieko 1/3 szklanki
cukier 1/3 szklanki
herbatniki 1 paczka

orzechy posiekane
rodzynki

kakao

cukier waniliowy

andrut

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cukier, mleko zwykte i margaryne doprowadzi¢ do wrzenia. Do cieptego, przestudzonego dodad
mleko w proszku wymieszane z kakao i wanilig, doda¢ bakalie i pokruszone herbatniki.
Wytozy¢ na andrut, obcigzy¢.



