Doradca

smaku
Rolada z brzoskwiniami
ILONAALBERTOS
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
jaja 5 sztuk
maka 5 tyzek
cukier 5 tyzek
serek waniliowy 25 dag
brzoskwinie w puszce 4 sztuki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biatka nalezy ubi¢ na sztywnga piane i powoli dosypywac cukier, nastepnie ciggle ubijajac dodawac
po jednym zéttku. Wsypywaé make i wymieszad. Ciasto przetozy¢ na wysmarowang ttuszczem
blache i piec w temp. 160 stopni przez 15 minut. Brzoskwinie osgczy¢ z zalewy, 1/2 brzoskwin
pokroi¢ w kostke i wymiesza¢ z serkiem. 1/2 puszki brzoskwin wyja¢ do miseczki, doda¢ troche
zalewy i zmiksowac. Ciasto wyjac z blaszki, smarowa¢ masg z serkéw i zawing¢ scisto. Nastepnie
zawing¢ rolade w folie aluminiowg i wstawi¢ do lodéwki na godzine. Ciasto podawac¢ polane sosem
ze zmiksowanych brzoskwin.



