Doradca

smaku
Domowy keks
ILONAALBERTOS
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
maka 25 dag
masto 15 dag
cukier puder 20 dag
jaja 5 sztuk
alkohol 1 kieliszek
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
kandyzowana skérka pomaranczowa 3 tyzki
bakalie

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Miekkie masto utrze¢ z cukrem pudrem, zéttkami i rumem. Nastepnie delikatnie wymieszaé z piang
ubitg z biatek. Powoli dosypywa¢ make pszenng wymieszang z proszkiem do pieczenia. Gdy masa
bedzie juz miata jednolita konsystencje nalezy dodac pokrojone bakalie i ponownie wymieszad.
Ciasto przetozy¢ do wysmarowanej mastem i wysypanej maka kekséwki i piec przez okoto 60 minut
w temp. 180 stopni. Po tym czasie ostudzi¢ keks i pola¢ gotowym lukrem, posypa¢ kandyzowana
skérkg pomaranczowsy.



