Doradca
smaku

Pomidorowo marchewkowa z kluseczkami

IWA643
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI
marchewka 3 szt
pietruszka 1 szt
seler 1/4 sztuki
masto 1 tyzka
pieprz kulki
$mietanma do zup i soséw
maka
jajko 2 szt
sol
Kucharek przyprawa uniwersalna
skrzydetka 3 szt
Papryka stodka mielona Prymat 2 tyzeczki
przecier pomidorowy 1 stoiczek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do garnka z woda wktadamy skrzydetka kilka kulek pieprzu pietruszke , seler i gotujemy.
Marchewke obieramy i $cieramy na tarce duze oczka. Starta marchew podsmazamy w duzym
garnku na masetku .Dodajemy papryke stodkg ,mieszamy . Bulion ugotowany na skrzydetkach i
warzywach odcedzamy . Zalewamy nim podsmazong marchewke. Doprawiamy przyprawa
uniwersalng . Gotujemy chwile, dodajemy przecier pomidorowy . Robimy ciasto na lane kluseczki. W
kubku mieszamy make z wodg i jajkiem lekko solimy. Kiedy zupa zacznie wrze¢ nakatdamy
kluseczki za pomocg matej tyzeczki. Kiedy kluseczki wyptyna zaciggamy zupe $mietana i
doprawiamy pieprzem mielonym.






