Doradca

smaku
Placuszki surimi Eli
W ELI_555
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI
paluszki surimi 200 g
ziemniakow(ugotowanych z poprzedniego dnia) 5 sztuk
cebulka dymka ze szczypiorem 1 peczek
natkiapietruszki 1/2 peczka
jajko 1 sztuka
maka ziemniaczana 2 tyzki
sol do smaku

olej do smazenia

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki z poprzedniego dnia zetrze¢ na tarce z duzymi oczkami.Paluszki surimi pokroi¢ w
kosteczke.Pokroi¢ natke i dymke.Wszystkie sktadniki wtozy¢ do miski,dodac jajko,make,sél,pieprz i
wymiesza¢.Uformowad placuszki(jak mielone),obtoczy¢ w buice tartej i smazy¢ na oleju z obu stron
na rumiano.Podawac z suréwkami.Smacznego!



