Doradca
smaku

Kotlety Eli z mortadeli z serem
ELI_555

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

15 MIN 5+

SKEADNIKI

plastry mortadeli(grubos¢ 1.5 cm) 6 sztuk
olej do smazenia

ser salami 6 (plastry)

jajko 1-2 sztuki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Plastry mortadeli nacig¢ tak,zeby byta kieszen i wiozy¢ plastry sera.Jezeli plastry sera sg wielkosci
mortadeli,to mortadele przecig¢ na dwa plastry i miedzy nie wiozy¢ ser.Nadziang mortadele
oproszy¢ czosnkiem i pieprzem.Jajko doktadnie roztrzepa¢ widelcem.Zanurzad kotlety w jajku i
obtacza¢ w butce tartej.Smazy¢ na gorgcym oleju(olej musi siega¢ powyzej sera) z obu stron na
rumiano.Smacznego!



