Doradca

smaku
tort bezowy
KATARZYNA/KATE1980
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKtADNIKI
jajko 3
cukier 1 szklanka
sok z cytryny 1 tyzeczka
kremoéwka 1 szklanka

cukier waniliowy

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biatka ubi¢ na sztywno. Pod koniec ubijania doda¢ cukier i sok. Powstatag mase wytozy¢ na
tortownice zostawiajac jednak ok. 2 szprycy. Aby wycisng¢ mate rozetki. Piec ok. godziny a potem
suszy¢ przy uchylonych drzwiczkach. Kreméwke ubi¢ z cukrem waniliowym wytozy¢ na
ostudzonym cie$cie. wokét ciasta utozy¢ bezy. Srodek z kreméwka udekorowaé dowolnymi
owocami. Schtodzi¢ w lodéwce.



