Doradca

smaku
Ogorki matosolne Eli
ELI 555
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
duza gtéwka czosnku 1 sztuka
liscie lub kawatek korzenia chrzanu
liscie wisni 20 sztuk
Koperek suszony Prymat 1 peczek
sél kamienna 3-6 tyzek
kamionkowy garnek lub duzy stdj
talerzyk
woda 3 (goraca, przegotowana)
ogorki gruntowe 2 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ogorki i liscie porzadnie umy¢.Na dno wtozy¢ potowe koperku,lisci wisni i chrzanu.Obrany czosnek
pokroi¢ w plastry.Ogérki uktada¢ w kamiennym garnku lub szklanym stoju,przektadajac
czosnkiem.Na ogérki potozy¢ reszte koperku,lisci wisni i chrzanu.Wode wymieszac z solg i goraca
zala¢ og6rki.Przykry¢ talerzykiem i obcigzy¢ stoikiem z wodg.Po 3-4 dniach ogérki s
gotowe.Smacznego!



