Doradca
smaku

Krdlewiec

AV MAGDA1995

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKEADNIKI

ciasto kruche

40 dag maki

2 tyzki sztucznego miodu

1 tyzka sody

8 dag cukru

15 dag margaryny

5 jajek

5 tyzek cukru

5 tyzek maki

0,5 tyzeczki proszku do pieczenia
masa do przetozenia

1 litr mleka

1 margaryna

1 szklanka cukru

1 szklanka maki

z6ttko jajek 4 szt

jajko 2 szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA



Ciasto kruche:

zagnie$¢ i upiec 2 placki. Piec 10-15 minut.

Ciasto biszkoptowe:

Ubi¢ biatka na sztywng piane, dodawac cukier i po jednym zéttku, wymieszaé z maka i proszkiem
do pieczenia. Upiec na ztoty kolor.

Masa do przetozenia:

Nie cata szkl;anke mleka ubi¢ za szklanka maki i 4 zéttkami. Pozostate mleko zagotowaé, wsypac
cukier i wtozy¢ margaryne. Po rozpuszczeniu i zagotowaniu wlaé roztrzepane mleko z maka i
zbttkami. Zagotowac i goracym przektadad ciasto. Ciasto biszkoptowe w Srodku.



