Doradca
smaku

buraczki wiorki

GOSIA1988

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

SKELADNIKI
buraki czerwone 2 kg
ocet 2 tyzki
cukier 3 tyzeczki
sol 1 tyzeczka
olej 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Buraki gotujemy w wodzie. Ostudzone buraki obieramy, a nastepnie trzemy na tarce o duzych
oczkach. Doprawiamy do smaku sola, cukrem i octem. Doktadnie mieszamy. Na koniec dodajemy
olej i jeszcze raz mieszamy.



