
Sałatka rybna

RENATAZ-ET

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

ryba 20 dag

ser żółty 10 dag

zielony groszek 10 dag

majonez 3 łyżki

sól do smaku

pieprz do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Rybę ugotować, obrac z ości i podzielić na kawałki, ser żólty pokroić w drobną kostkę. Wszystkie
składniki, tj, rybe, ser i groszek połączyć dodając majonez i doprawić do smaku solą i pieprzem.
Podawać do pieczywa.


