Doradca

smaku
Torcik na zimno
ILONAALBERTOS
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI

herbatniki 40 sztuk
masto 10 dag
kreméwka 500 ml
cukier puder 2 tyzeczki
Zelatyna wieprzowa Prymat 1 tyzeczka
galaretka truskawkowa 3 opakowania
banan 1 sztuka
brzoskwinie w puszce 2 sztuki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Herbatniki( ja uzytam zwyktych petit beurre, ale mogg by¢ tez Szkolne) pokruszyé. Masto rozpuscic
i dodad do pytu z herbatnikéw, dobrze wymieszaé( powinna powstad lepigca sie masa). Mase
wytozy¢ do tortownicy i dobrze jg przygnies¢ do dna( palcami lub tyzka) tak, zeby powstat spdd.
Odstawi¢ go w chtodne miejsce, zeby zastygt. Dwie galaretki truskawkowe rozpusci¢ w 400 ml
wody z tyzeczka zelatyny( zeby masa $mietanowa lepiej sie trzymata) i odstawi¢ do wystygniecia.
Zimnga kremdwka wyjeta prosto z lodéwki zmiksowaé na sztywno z cukrem pudrem, pod koniec
miksowania dodad rozpuszczone galaretki. Mase wyla¢ na spdd z herbatnikéw i odstawi¢ do
stezenia. Rozpuscic trzecig galaretke i odstawi¢ do wystygniecia. Owoce pokroi¢. Potowe galaretki
wylaé na stezatg mase Smietanowg i wytozy¢ na nig owoce, odstawi¢ w chtodne miejsce do
delikatnego stezenia i zala¢ pozostaty galaretka( wtedy owoce nie wyptyng na wierzch i nie
przesung sie). Torcik odstawi¢ w chtodne miejsce do catkowitego stezenia.



