
Krem do murzynka

RENATAZ-ET

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

jajko 3 szt

cukier 1 szklanka

mąka 1,5 łyżki

mleko 1 szklanka

margaryna lub masło 1 kostka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Jajka z cukrem utrzeć, wsypać mąkę i cienką strużką wlewać gorące mleko, po czym zagotować
ciągle mieszając.
Osobno utrzeć masło dodając po łyzce zimnego kremu.
Ostudzone placki przełożyć masą. Wierzch ciasta można polac polewą czekoladową


