Doradca

smaku
Babka z oczami Eli
ELI 555
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+
SKEADNIKI
ziemniaki sypkie,skrobiowe 2 kg
szpinak mrozony 450 ¢
jajko 7 SZTUK
maka pszenna 5 tyzek czubatych
maka ziemniaczana 2 tyzki
sol do smaku
Gatka muszkatotowa mielona Prymat do smaku
margaryna do wysmarowania tortownicy
Czosnek suszony Prymat 1/2 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki ugotowac i przegnies¢ przez praske.Szpinak rozmrozi¢,odparowac i ostudzi¢.Do
ziemniakdéw dodac szpinak,make pszenna,ziemniaczang,2 jajka,sél,pieprz,czosnek i gatke
muszkatotowg do smaku.Wszystko razem wymieszacé.Tortownice($rednica 26 cm)wysmarowac
margaryng i wysypac butkg tarta.Do tortownicy wytozy¢ ciasto ziemniaczane.W cieScie zrobi¢ 5
okragtych otworéw(okoto 4 cm srednicy-do dna tortownicy).W kazdy otwér ostroznie wbi¢
jajko.Piec w piekarniku nagrzanym do 190 stopni przez okoto 60-65 minut(zalezy od
piekarnika).Smacznego!

Mozna zrobi¢ wiecej otwordw i whi¢ wiecej jajek.Ja podatam babke ziemniaczang z sosem
serowym(przepis w mojej galerii).



