Doradca

smaku
Tort wisniowy z serem
PIOGE7
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+

SKEADNIKI

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto:

1 szklanka mleka

3 dag drozdzy

3 tyzki masta

pét szklanki cukru
MASA:

25 dag sera chudego

1 szklanka mleka

2 tyzki masta

3,5 tyzki kaszy manny

2 jajka

1/3 szklanki cukru
cukier wanilinowy

75 dag mrozonych wisni
masto na brytfanne
skérka 1/2 startej cytryny

Drozdze rozpusci¢ w letniej wodzie, zagnies¢ ze sktadnikami ciasta i odstawi¢ do wyros$niecia.
Mleko zagotowac wsypac kasze i gotowac ok. 10 minut. Kasze, zéttka,cukier, masto, cukier
wanilinowy, i ser utrze¢, dodac skérke z cytryny i ubite biatka. Ciasto rozwatkowaé, wiozy¢ do
nattuszczonej formy i przykry¢ masg serowq. Udekorowa¢ wisniami i piec ok. 55 minut w temp;.
200 stopni C.



