Doradca

smaku
Kanapki hollywoodzkie
MONIKA193
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI

todygi selera naciowego 20-30 dkg
sok z 1/4 cytryny
majonez
jabtko kwasne 1 sztuka
orzechy wloskie 1 gars¢
261ty ser starty 10 dkg
Papryka stodka mielona Prymat do smaku
sol do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

todygi selera umy¢ i obraé z wioskiem (tak jak rabarbar), pokroi¢ na kawatki o dtugosci ok. 5 cm.
Jabtko obra¢, zetrze¢ na tarce z duzymi otworami, skropi¢ sokiem z cytryny i wymiesza¢ z serem,
orzechami i majonezem. Doprawi¢ do smaku solg i papryka. Seler naciowy nadziewa¢ pastg
serowg. Mozna przybra¢ potéwkami orzechéw witoskich, listkami zieleniny lub kawateczkami
marynowanej papryki.



