
Kulki z wątróbki

PIOGE7

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

wątróbka drobiowa 40 dag

cebula biała 3 sztuki

jaja 4 sztuki

masło 2,5 łyżki

pieprz, sól wg uznania

szczypiorek 1 pęczek

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

3 jajka ugotować na twardo. 1 pozostawić surowe. Obrać cebulę, pokroić i zeszklić na maśle.
Podsmażyć wątróbkę (nie mogą być dopieczone w środku). Cebulę, 2 jajka i ostudzoną wątróbkę
zemleć na maszynce. Doprawić sola i pieprzem. Wbić surowe jajko. Wymieszać. Podsmażyć. Z tak
powstałej ostudzonej masy uformować kulki, obtoczyć w drobno posiekanym jajku. Kulki ułoży7ć
na półmisku i posypać posiekanym szczypiorku.


