Doradca

smaku
Grzyby w Smietanie
HENRYKA2
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
le$nych grzybéw ( najlepiej mieszanych 1 kg
smalec
cebula 2 duze szt
dobra Smietana 20 dag
sol, pieprz

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Grzyby myjemy pod biezaca woda bardzo doktadnie. Kroimy w niezbyt cienkie kawateczki. Smalec
rozgrzewamy w garnku ( 1 duza tyzka) i szklimy na nim pokrojona w kostke cebule. doktadamy
grzyby, zmniejszamy ogien pod garnkiem i czesto mieszajgc dusimy ok. 1 godz. Doprawiamy solg i
pieprzem i zaprawiamy smietang! SMACZNEGO!



