Doradca
smaku

Serowe leniwe pierogi

HENRYKA2

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3-4

SKELADNIKI

jajko 5 szt
maka pszenna 1 szkl
masto extra 1 tyzka
cukier 1 tyzka
cukier waniliowy 1 maty
odrobina soli

twardg 50 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ser przepusci¢ przez maszynke (mielony gotowy jest, moim zdaniem, za rzadki).Masto utrze¢ z
cukrem i zéttkami. Doda¢ ser, make i wszystko jeszcze raz doktadnie utrze¢. Z biatek ubi¢ sztywna
piane i wmiesza¢ delikatnie do ciasta. Przetozy¢ na stolnice i formowac sptaszczony watek. Kroié
skosnie kluski o dt. ok. 3 cm. Wrzuca¢ na wrzatek i gotowaé do wyptyniecia. Podawac z
przyrumieniong na masle buteczka tarta lub polewa owocowa.



