
Gruszkowa pokusa

MINKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

białe wino 400 ml

laska wanilii

cukier 2 łyżki

gruszki 3 szt.

kremówka 500 ml

gorzka czekolada 1 tabliczka

Żelatyna wieprzowa Prymat

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Wino mocno podgrzać z miąższem wanilii i cukrem. Gruszki obrać, pokroić, wrzucić do winnego
sosu. Gotować ok. 5 min. Wyjąć owoce. Kremówkę podgrzać - nie gotować! Zdjąć z ognia, dodać
żelatynę i mieszać do rozpuszczenia. Czekoladę stopić na parze. Kremówkę przecedzić, połączyć z
czekoladą, wymieszać. Przelać do foremek i chłodzić ok. 3 godziny. Następnie wyjąć i podawać z
kawałkami gruszek i winnym sosem!


