Doradca
smaku

Krem mascarpone z jagodami

MONIKA193
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
jagody 200 gram
drobny cukier 2 tyzki
mascarpone 250 gram
$mietana kreméwka 250 ml
cukier puder 4 tyzki
fix do Smietany 1 sztuka

biszkopty podtuzne 8 sztuk

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jagody posyp drobnym cukrem. Kreméwke ubij z cukrem pudrem i fixem, delikatnie wymieszaj z
mascarpone. Podziel mase na 2 czesci. Do jednej dodaj 2/3 jagdd. Przygotuj 4 kieliszki, na dno
kazdego wrzu¢ po 2 potamane biszkopty. Na nie wtéz mase z mascarpone i jagdd. Trzecig warstwa
bedzie jasna masa z mascarpone i kremoéwki. Na wierzch deseru potéz pozostate jagody. Przed
podaniem schtédZ w lodéwce.



