Doradca
smaku

Zupa cukiniowo-serowa

PIOGE?

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
serek topiony 10 dag
wywar z warzyw 4 szklanki
cukinia 50 dag
masto 3 tyzki
sol, pieprz Wwg uznania
papryka mielona Wwg uznania

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cukinie umy¢, obrac ze skorki usunaé pestki i pokroi¢ na mate kawateczki. Zeszkli¢ jg na masle.
Doprawi¢ solg, pieprzem i paprykg zmielong. Wla¢ wywar warzywny. Doda¢ serek topiony.
Gotowac az sie rozpusci.



