
Meksykańskie ogórki ze słoika

MONIKA193

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

ogórki 4 kg

chili 3 łyżki

olej 1/2 szklanki

czosnek 3 główki

sól

ocet 10 % 1,5 szklanki

cukier 1/2 kg

Gorczyca biała cała Prymat 4 łyżki

papryka 1 łyżka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Umyte ogórki pokroić w plastry. Oprószyć solą i zostawić je na 12 godzin. Po tym czasie zagotować
olej i zalać nim ogórki. Dodać zmiażdżony czosnek, chili, paprykę i gorczycę. Ocet zagotować z
cukrem, mieszając, póki cukier się nie rozpuści. Gorącą zalewę wlać do ogórków. Odstawić na 12
godzin, następnie przełożyć do słoików.


