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Szarlotka z kremem
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SKEADNIKI

Biszkopt

tyzeczka proszku do pieczenia
6 tyzek maki

3 tyzki cukru

1,5 kg jabtek
galaretka

tyzka zelatyny

cukier

Krem:

pot litra mleka
budyn waniliowy
kostka masta
szklanka cukru
Polewa:

pdl kostki margaryny
4 tyzki cukru

tyzka wody

2 tyzki kakao

jajko 5 szt.

ILOSC
PORCJI
5+



SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biatka i cukier ubi¢ na sztywng piane, doda¢ zéttka i delikatnie wymieszac. Wsypac make
wymieszang z proszkiem do pieczenia. Piec ok. 10 minut. Jabtka przesmazy¢, wsypac cukier i
galaretke z zelatyna. Chwile podgotowad. Na przestudzone ciasto utozy¢ jabtka. Ugotowad budyn,
masto utrze¢ z cukrem na gtadka mase, potem dodawac po tyzce zimnego budyniu. Gotowy krem
wytozy¢ na jabtka, sktadniki npolewy podgrza¢ do zagotowania ( nie gotowac). Ostudzi¢ i oblac
zimna polewg ciasto.



