Doradca
smaku

Placuszki serowo-cytrynowe

SMACZNAPYZA

CZAS

15 MIN

PRZYGOTOWANIA

ILOSC
@ PORCJI
3-4

SKELADNIKI
dkg sera biatego, pétttustego 30
tyzki maki kukurydzianej 4
z potowy cytryny sok
otarta z catej, sparzonej cytryny skérka
tyzki roztopionego masta 3
tyzki cukru 2
op. cukru waniliowego 16g 1
szkl. maki pszennej 0,5-0,75
tyzeczka proszku do pieczenia 1

kilka tyzeczek cukru+1 tyzeczka mielonego cynamonu

do oproészenia:

masto 2-3 tyzki
olej 2-3 tyzki
jajko 2 mate

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wszystkie sktadniki ciasta (maki na razie potowe!) wtozytam do pojemnika blendera i zmiksowatam
na gtadka mase. Powinna by¢ bardzo gesta, ale jednak nieco ptynna. Na patelni rozpuscitam
masto, dodatam olej i wyktadatam porcje ciasta wielkosci 1,5 tyzki - powinny sie lekko rozptywac
tak jak bliny. Smazytam az sie zrumienity z obu stron. Po usmazeniu osgczytam z nadmiaru
ttuszczu na reczniku papierowym. Na talerzach posypatam cukrem z cynamonem, podatam z
sosem z owocow jagodowych i morelami.



