
zajac w galarecie

SYLWIA78

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

upieczony comber zajeczy

białko 2 szt

żółtko jajek 4 szt

śmietana 2 łyzki

oliwa 4 łyzki

cukier szczypta

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Dno i brzegi formy w kształcie pierscienia wylac czescia płynnej galarety.Comber pokroic na
plastry i ułozyc w formie.Zalac reszta galarety plastry zajaca i zastudzic.Żółtka ugotowac na
twardo ostudzic i przetrzec przez sito.Dodac oliwe utrzec na gładka mnase,wlac smietane
przyprawic sola cukrem i octem.Wyjac galarete do półmisek do srodska nalac sos


