
pierogi z serem i kasza gryczana

SYLWIA78

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

ciasto: mąka 350 g

jajko 1 szt

szczypta soli

twaróg 350 g

jajko 1 szt

cebula 1 szt

masło 2 łyzki

sól, pieprz

woda letnia 125 ml

Farsz: 250 g

kasza gryczana 250 g

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Zagniesc ciasto.Ugotowac kasze gryczana,zemlec ja z twarogiem.Cebule posiekac i zrumienic na
masle,dodac kasze z twarogiem doprawic sola i pieprzem dodac jajko i wymieszac .Ciasto
rozwałkowac i wycinac krazki nakładac farsz zlepic.Do wrzacej wody wrzucac pierogi i
ugotowac.Wyjac osaczyc i polac stopiona słoninka lub gesta smietana


