Doradca
smaku

Sernik potréjnie orzechowy

GRUMKO

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
30 MIN 3-4

SKEADNIKI

orzechy laskowe
nutella
ser

czekolada

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

SKEADNIKI: pét szklanki podpieczonych i posiekanych orzechdéw laskowych, 1 tyzka
jasnobrazowego cukru, 15 czekoladowych wafelkéw, 1 tyzka oleju, 1 tyzka kawy granulowanej, 1
tyzka goracej wody, 50 dag serka wiejskiego, 25 dag serka kremowego, 3 szklanki niestodzonego
kakao, 3 szklanki bragzowego cukru, pét szklanki cukru biatego, pét szklanki nutelli, 2 tyzki skrobi
kukurydzianej, opcjonalnie 2 tyzki likieru orzechowego, 1 tyzeczki soli, 3 rozktécone duze jajka.

SPOSOB WYKONANIA: Rozgrza¢ piekarnik do 160 stopni. Zmiksowa¢ 1 szklanki orzechéw z tyzka
brazowego cukru i wafelkami. Dodac olej. Miksowa¢, az masa bedzie wilgotna. Foremke o Srednicy
23 cm wysmarowac ttuszczem i wytozy¢ masg z wafelkéw. Blaszke owing¢ podwdjng warstwa folii
aluminiowej. W tyzce wody rozpusci¢ kawe. Zmiksowac oba sery. Doda¢ do masy serowe;j
rozpuszczong kawe, kakao, brazowy cukier, biaty cukier, nutelle, skrobie kukurydziang, sél i
ewentualnie likier orzechowy. Zmiksowac. Doda¢ jajka. Ponownie zmiksowad. Przetozy¢ mase do
foremki. Sernik piec przez godzine w kapieli wodnej. Wyjaé. Obkroi¢ nozem wokét brzegdéw sernika.
Ostudzi¢ i schtodzi¢ w lodédwce przez minimum 8 godzin. Sernik podawa¢ posypany reszta
orzechéw.



