Doradca

smaku
Kluski z zielona cebulkg Eli
ELI 555
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKEADNIKI

ziemniaki 2 kg
jajko 2 sztuki
margaryna 509
maka ziemniaczana 1/4 ugniecionych ziemniakéw
cebulka dymka ze szczypiorem 1 peczek
sol do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ugotowane ziemniaki przecisna¢ przez praske do ziemniakéw.Uklepa¢ w misce na ptasko,podzieli¢
na 4 czesci,wyjac 1 czes$¢,odtozy¢ na gére.W miejsce po ziemniakach wsypaé make
ziemniaczang(réwno z ziemniakami),dodaé¢ margaryne pokrojong w cienkie kawatki,jajka,pokrojona
cebulke ze szczypiorem,pieprz i dokfadnie wyrobié ciasto.Zrobic¢ jedna kluske i ugotowac.jesli
bedzie sie rozgotowywad(zalezy ile skrobii jest w ziemniakach),dosypa¢ jeszcze troche maki
ziemniaczanej.Z ciasta zrobic kulki,lekko sptaszczy¢ i posrodku zrobi¢ dziurke.Mozna tez zrobic z
ciasta watek i pokroi¢,tak jak kopytka.Kluski wrzuca¢ do osolonego wrzatku i po wyptynieciu
gotowac kilka minut na matym ogniu.Podawa¢ z miesem i sosem.Mozna tez podac z
przesmazonym boczkiem lub stoninkg ze skwarkami.Smacznego!



