Doradca

smaku
Tort egipski
GRUMKO
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI

migdaty

daktyle

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

SKEADNIKI: ciasto na 2 spody biszkoptowe, 1 tyzeczka esencji kokosowej - dodalismy aromat
cytrynowy, bita $mietana, szklanka podpieczonych migdatéw. Nadzienie: 25 dag posiekanych
suszonych daktyli, 1 i 1/3 szklanki niestodzonego mleka skondensowanego, 1 i 1/3 szklanki cukru,
4 roztrzepane zéttka, pét szklanki masta, 1 tyzeczka ekstraktu z wanilii.

SPOSOB WYKONANIA: Do ciasta doda¢ ekstrakt kokosowy. Upiec dwa biszkopty o wielko$ci 22 c¢m.
Zagotowac sktadniki nadzienia. Gotowac¢ do zgestnienia. Doda¢ migdaty. Wymieszad i ostudzic.
Smarowac biszkopt nadzieniem. Przykry¢ drugim biszkoptem. Wierzch ozdobi¢ bitg $mietana.
Schtodzi¢.



