Metrowiec

SKEADNIKI

maka pszenna
cukier

olej

mleko

kakao

proszek do pieczenia
jajko

Soda oczyszczona Prymat
budyn waniliowy
mieko

cukier

masto

margaryna

mleko

kakao

cukier puder

Doradca
smaku

APM

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

300 gram
150 gram
0,5 szklanka
0,5 szklanka
2 tyzka

1 tyzeczka

4 sztuka

1 szczypta

1 opakowanie
400 ml

0,5 szklanka
200 gram
0,5 kostka

2 tyzka

2 tyzka

2 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
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Ciasto:

Biatka z soda ubi¢ na sztywng piane, wcigz miksujgc dodawac kolejno cukier, po jednym zéttku,
wode/mleko, olej, a na koniec przesiang make z proszkiem do pieczenia.

Ciasto podzieli¢ na dwieréwne czesci do jednej dodac kakao, a do drugiej 2 tyzki maki i dobrze
wymieszac.

Formy keksowe wysmarowa¢ margaryng i wysypac butka tarta, przetozy¢ ciasta i piec ok. 50 minut
w 180'. Wystudzi¢ na kratce.

Krem:

Budynh przygotowaé wg. przepisu na opakowaniu z mniejszg iloscig mleka i wieksza iloscig cukru
(jak w przepisie). Kiedy wystygnie zmiksowac z margaryna.

Ciasto pokroi¢ na w miare réwne czesci, kazdg kromke smarowac¢ kremem i sktadac.
Polewa:

Margaryne roztopi¢ w rondelku, potgczy¢ z mlekiem, kakao i cukrem pudrem szybko mieszajac.
Wyla¢ na ciasto i odstawi¢ do lodéwki na ok. 1h. Kroimy ukosnie.

Smacznego!



