Doradca
smaku

Sernik waniliowy z rumowo - rodzynkowym sosem
GRUMKO

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 5+

SKEADNIKI

ser kremowy
serek wiejski

rum

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

SKEADNIKI: ciasto: 2/3 szklanki pokruszonych wafelkéw waniliowych, 1 duze roztrzepane biatko,
tluszcz do wysmarowania blaszki. Nadzienie: 35 dag serka wiejskiego o niskiej zawartosci ttuszczu,
25 dag srednio ttustego serka kremowego, 2/3 szklanki cukru, 2 tyzki skrobi kukurydzianej -
uzylismy maki kukurydzianej, 1 tyzeczka ekstraktu z wanilii, 1 duze jajko. Syrop: 3/4 szklanki
ciemnego rumu, pét szklanki rodzynek, 1/4 szklanki cukru, 2 tyzki wody, 1 tyzeczka skrobi
kukurydzianej - uzylismy maki kukurydzianej.

SPOSOB WYKONANIA: Pokruszy¢ wafelki i wymieszac z biatkiem. Tortownice o $rednicy 20 cm
wysmarowac ttuszczem. Wytozy¢ spdd masa wafelkowa. Piec przez 5 minut w temperaturze 170
stopni do lekkiego zbrazowienia. Serki utrze¢ na gtadka mase. Dodac¢ cukier, skrobie, wanilie i
jajko. Doktadnie wymiesza¢. Mase wytozy¢ na podpieczony spdd. Piec w 170 stopniach przez 30
minut. Zmniejszy¢ temperature do 160 stopni i piec 20 minut. Chtodzi¢ w lodéwce minimum 8
godzin. Przygotowac syrop. Wymieszad¢ rum z rodzynkami. Wstawi¢ do kuchenki mikrofalowej na 2
minuty. Wyja¢ przykry¢ i odstawi¢ na 10 minut. Wymiesza¢ cukier z jedng tyzka wody. Gotowaé na
matym ogniu przez 5 minut albo do momentu az cukier sie zeztoci. Wymieszac tyzke wody ze
skrobig. Doda¢ do cukru wraz rumem. Gotowac przez minute. Wystudzi¢ do temperatury pokojowe;
i podawad z sernikiem.



