Doradca

smaku
Okragte ciasteczka
BEATA77
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2
SKELADNIKI
maki kukurydzianej 1 szkl
margaryny 5049
wody 1/3 szkl
czubate tyzki mleka w proszku 3
maka ryzowa 1 szkl

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

* Na gteboki talerz wyjmij margaryne (nie moze by¢ prosto z lodéwki).

* Dodaj make i posiekaj nozem.

* Do wody wsyp mleko w proszku doktadnie wymieszaj i dodaj do maki wymieszanej z margaryna.
* Zagnie( ciasto.

* Uformuj kulke, wiéz do czystego woreczka $niadaniowego i schowaj do zamrazalnika na 15
minut.

* Wyjmij ciasto. Posmaruj olejem ptaska blache standardowe] wielkosci.

* Urywaj mate kawatki ciasta i formuj z nich kulki, a potem rozptaszczaj je na placuszki o grubosci
okoto 1 cm. Ciasteczka uktadaj na blasze. Z tej porcji wychodzi ok. 20 ciasteczek o srednicy 2-3
cm.

* Piecz w piekarniku o temperaturze 200°C przez 15 min.



