Doradca
smaku

Winogrona w aromatycznym sosie
GRUMKO

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 3-4

SKEADNIKI

winogrona

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

SKEADNIKI: 4 tyzki cukru, 1i 1 szklanki soku pomaranczowego, pét tyzeczki cynamonu, 1 tyzeczki
imbiru, 1 tyzeczki ekstraktu waniliowego lub migdatowego, 2 tyzki miodu, 4 szklanki winogron bez
pestek, 4 plastry pomaranczy do przybrania.

SPOSOB WYKONANIA: W rondelku wymiesza¢ cukier, sok pomarainczowy, cynamon i imbir.
Gotowad na matym ogniu przez 10 minut albo do momentu az ptyn zredukuje sie o 1/3. Zdjag¢ z
ognia. Ostudzi¢ do pokojowej temperatury. Doda¢ midd i ekstrakt. Sosem zala¢ winogrona,
schiodzi¢. Winogrona podawa¢ polane sosem z przybraniem z plasterkédw pomaranczy.



