Doradca
smaku

Pudding z kukurydzy, serrano, cebuli i sera
GRUMKO

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 3-4

SKEADNIKI

kukurydza
cebula

Z6tty ser

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

SKEADNIKI: : 4 tyzki masta, 2 x 45 dag opakowania mrozonej kukurydzy. 1 szklanka mleka 3,2%, 2
szklanki drobno posiekanej cebuli, 6 posiekanych dymek, 1 tyzka posiekanej papryczki serrano bez
pestek, 4 duze jajka, 1 tyzka maki, 3 tyzeczki soli, pét tyzeczki mielonego pieprzu, 1 i p6t szklanki

SPOSOB WYKONANIA: Piekarnik rozgrza¢ do temperatury 180 stopni. Ttuszczem wysmarowac
naczynie zaroodporne. Rozpusci¢ 2 tyzki masta. Wsypa¢ kukurydze i dusi¢ ja przez 5 minut. Dodad
mleko. Przykry¢ i gotowaé na matym ogniu do miekkosci czyli ok. 5 minut. Zmiksowa¢ na puree.
Rozgrza¢ pozostate dwie tyzki masta. Wtozy¢ cebule oraz papryczke. Smazy¢ ok. 4 minut. Doda¢ do
puree z kukurydzy. Wymieszac jajka, make, sél oraz pieprz. Doda¢ szklanke sera. Wymieszac z
masa kukurydziang. Umies¢ w naczyniu zaroodpornym. Posypa¢ pozostatym serem i piec 40
minut.



