Sakieweczki z serem

SKEADNIKI

Ciasto: 20 dag maki
2 tyzki goracej wody
sél

2 czuszki

peczek szczypiorku

sol, pieprz

Doradca
smaku

GRUMKO

olej 2 tyzki
z6ttko jajek 2 szt.
ser owczy 15 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

©

ILOSC
PORC]I
3-4

Make wymieszac z solg, dolewad powoli olej i gorgcg wode ubijajac trzepaczka lub mikserem;
wyrobic. Kule ciasta wtozy¢ do woreczka foliowego i odtozy¢. Odtozy¢ czes$¢ szczypiorku, reszte
posiekac. Posiekany szczypiorek, natke, ser, zéttka i czuszke utrze¢ mikserem; doprawic solg i
pieprzem. Ciasto rozwatkowa¢ wycigé¢ krazki o Srednicy 10 cm. Naktada¢ nadzienie i uformowad
sakieweczki dobrze $ciskajac posrodku. Smazy¢ w gtebokim oleju, az bedgq ztociste. Osgczy¢ na
bibule. Kazdg sakieweczke przewigza¢ dtugim szczypiorkiem, zanurzonym przedtem w goracej

wodzie.



