
cukiniowy placek tymiankowy

AGA130982

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

ciasto francuskie 1 opakowanie

cukinie 2 sztuki

startego sera 50 g

listki tymianku kilka

sól do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

cukinię za pomocą skrobaczki kroję cienkie paseczki tak aby pozostała na nich skórka skubię
tymianek gdy już uzbieramy czubatą łyżkę rozwałkowujemy ciasto francuskie wycinam koła i
przekładam na blachę na środek kół wysypujemy połowę sera i połowę tymianku kładziemy potem
paski cukinii i dodajemy resztę sera i tymianku pieczemy ok 15 minut temp 220*C


