
ziemniaczany szaszłyk

PAWEL007

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

ziemniaki młode 1 kg

cebula biała 4

boczek wędzony 30 dkg

olej 1/2 szklanki

majeranek łyżka

koper świeży

sól, pieprz

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

ziemniaki umyć,włożyć do wrzącej lekko osolonej wody i gotować ok.5 min.odcedzić i obrać.cebulę
pokroić w dość grube krążki,boczek-w plasterki.ziemniaki i cebulę posmarować olejem.na szpadki
nadziewać na przemian przygotowane produkty,po czym doprawić przyprawami.po upieczeniu
posypać koperkiem.podawać z sosem serowym.


