Doradca

smaku
tort urodzinowy 18-stkowy
MAGDALENA97
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
$mietana 30% 3 szt
cukier puder 1/3 kubka
barwniki ale nie do jajek moga byc atramenty 4 kolory
widrki kokosowe 2 szkl
Zelatyna wieprzowa Prymat
Biszkopt 1 sredni
owoce 1 szkl
dekoracja 1 miska
zelki 1 miska
suszone kwiaty 1 miska

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

biszkopt przetnij na 3 placki, nasacz herbata lub sokiem z owocow np z brzoskwini, smietane ubij
0aj cukru, potem zelatyne, rozluz na placku, posyp owocami, przykryj plackiem, znowu nasacz
sokiem, poluz smietane, owoce i przykryj, wyrownaj brzegi i wierzch tortu, obsyp wiorkami
kokosowymi a z pozostalej smietany zrob kilka kolorow i ustroj tort, fantazju;...



