Doradca
smaku

Cytrynowe wiewiorki - kruche ciasteczka

WAFELEK2601
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 2,5 szklanki
margaryna 1/2 kostki
proszek do pieczenia 1/2 tyzeczki
cukier puder 3/5 szklanki
z6ttko jajek 2 sztuki
gesta Smietana 2 tyzki
olejek cytrynowy kilka kropli

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1 Wszystkie sktadniki potaczy¢ ze soba.

KROK 2 Wrobi¢ jednolite ciasto. Gdyby kleito sie do rak, nalezy dodac jeszcze troche maki.
KROK 3 Powstate ciasto rozwatkowad. Foremka wycig¢ ciasteczka.

KROK 4 Blaszke wytozy¢ papierem do pieczenia, utozy¢ na niej ciasteczka.

KROK 5 Piec w piekarniku nagrzanym do 200 stopni przez 12-15 minut (ciasteczka majg by¢
rumiane).

KROK 6 Wyjac i ostudzi¢. Jesli kto$ chce ciasteczka mozna udekorowad.



