Doradca
smaku

Piers nadziewana mozzarellg w boczku z aromatycznymi
ziemniakami

SKEADNIKI

piers z kurczaka podwdjna
mozzarella

ziemniaki

olej

Ziota prowansalskie suszone Prymat
Papryka stodka mielona Prymat
Chili pieprz cayenne mielone Prymat
czosnek

sol

pieprz

oliwa

Gatka muszkatotowa mielona Prymat
sél

chili

natka pietruszki

boczek wedzony

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

OLA1984

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

1 sztuka
125 gram

5 sztuka

1 tyzka

1/2 tyzka
1/2 tyzeczka
1/4 tyzeczka
1 zgbek

do smaku
do smaku

2 tyzka

1/2 tyzeczka
do smaku

1 szczypta
1 tyzka

6 plastry
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KROK 1

KROK 2

KROK 3

Piekarnik nagrza¢ do 175 stopni z funkcja grill i termoobiegiem. Sktadniki marynaty
do piersi wymieszac. Zala¢ piersi i odstawi¢ na okoto 10 minut. W miedzyczasie obrac
ziemniaki. Pokroi¢ je na plastry, pola¢ oliwg, posypac solg, gatka i chili.

W piersiach nacig¢ kieszonke. W $Srodek wtozy¢ pokrojong mozzarelle, docisnac i
kazda z piersi obwing¢ w 3 plastry boczku. Piersi utozy¢ na blaszce, doda¢ ziemniaki.

Piec przez okoto 30-40 minut na funkgji grill z termoobiegiem. Podawac z ogérkiem
konserwowym.



