Doradca

smaku
Torcim miodowy
MISIA53
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+
SKEADNIKI

miod 15 dag
maka 35 dag
cukier puder 15 dag
jajko 2 szt.
Soda oczyszczona Prymat 1 petna tyzka
jajko 1 szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto zagnies¢ na noc, upiec 4 placki.Placki nasaczy¢. 1/2 | wodyzagotowac z cukrem,wcisngé sok
z cytryny, doda¢ rumu lub araku. Mleko zagotowac z 4 tyzkami cukru i cukrem waniliowym. Jajko
rozetrze¢ z maka i 3 tyzkami cukru. Gotujgcym mlekiem zala¢ utartg mase, wymieszac i zagotowad
na wolnym ogniu stale mieszajgc.Wystudzi¢. Mase uciera¢ w donicy dodawac po tyzce masta,sok z
cytryny i zapach. Placki miodowe przetozy¢ i udekorowac.



