
Krem z brokułów z mozarellą

MALINKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

ser topiony ementaler 2 szt.

mozarella0,5 0,2 kg

brokuły o,5 kg

kostka rosołowa 1 szt

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Przygotować wywar w ilości ok.1 litra. Wrzucić mrożone brokuły i gotować ok 20 minut. Schłodzone
miksujemy z dwiema kostkami sera topionego i doprawiamy do smaku kucharkiem i majerankiem.
Mozarellę trzemy na grubie wiórki i zalewamy gorącą zupą.


