Doradca

smaku
Satatka z tortelini
GOSIA56
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2
SKELADNIKI
tortelini 50 dkg
Kukurydza z Puszki 1/2 szt
korniszony 4 szt
papryka czerwona 1/2 szt
cebula czerwona 1 szt
por 1 szt
pieczarki marynowane 1 stoik
majonez 3 tyzki
sol do smaku
pieprz do smaku
zalewa zogoérkow 2 tyzki
Przyprawa curry orientalna Prymat 2 tyzeczki
SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania
KROK 1 gotujemy tortelini w osolonj wodzie.
KROK 2 Por kroimy w pét krazki a papryke obieramy ze skérki kroimy w kostke.
KROK 3 Pieczarki i korniszony kroimy w kostke kukurydze odsgczamy.
KROK 4 wszystkie sktadniki pokrojone taczymy z tortelini doprawiamy pieprzem.
KROK 5 Mieszamy majonez z przyprawa curry i 3 tyzkami zalewy z ogdérkéw wlewamy do

satatki.Catos¢ wymieszad gére satatki udekorowa¢. POLECAM !!!






